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На сентябрьском поле сош 
лись две главные крестьяне 
кие работы —  уборка зер
новых и картофеля. 
Выдалось на редкость теп 
лое бабье лето.
Она-то и оживило с на 
чалом затянувшуюся жат 
ву. Комбайнеры в основном 
«утюжат» ячменные поля, 
оставляя после себя коп
ны соломы. Стоят неубран
ные лишь овсы.
Всего сжато 3652 гекта 
ра.

Сентябрь торопит и кар 
тофелеводов. Площади, за­
нятые под «вторым хле
бом», невелики — 273 гек 
тара составляют.
На вчерашний день клу
бни были выкопаны на
227 из них.
Почти повсеместно убор­
ка ведется комбайнами, а 
в «Кировском», к приме­
ру, не пренебрегают' и кар 
тофелекопалками.
Наиболее весомые клубни
у картофелеводов «Зареч­
ного».

25 сентября в 10 часов на площади Мира проводит ся расширенная ярмарка по продаже промышленных и продовольственных товаров.
Администрация райпо.

Н а снимках: идет зер­
но нового урожая; спорит­
ся работа на подборке 
картофеля вручную.

Фото С. Колеватова.

ТАКОВЫ РЕЗУЛЬТАТЫ 
ЖИВОТНОВОДОВВ первой графе суточный надой молока на 20 сентября 1994 года , во второй — разница в iпоказателяхна ту ж е дату 1993 года(в килограммах от’ коровы).«Крутогорье» 8 71 — 0,5«Нива» 7,1 + 3 ,8« Малокаменское» 6,7 — 1,3имени Тимирязева 5,7 +  1.2«Прогресс» 5,7 — 0,8«Коммунар» 5,6 — 1,4«Заречное» 5,3 — 2,0«Кировское» 5,0 — 0,3«Сухоовражный» 4,6 — 1,6«Кувербское» 2,8 — 0,2«Вякшенер» 1,6 — 1,6
Всего по району: 5,2 — 0,7Две недели наз'ад наша га зета публиковала сводку о надое молока. От сегодняш ней она мало чем отличает ся. Разве что общий, итого вый «Минус», свидетельству ющий о нынешних неудачах животноводов района (по сра внению с прошлым годом), сократился вдвое.Бессменным лидером в этой отрасли с суточным ре зультатом по надою в 8,2 килограмма является товари щество с ограниченной ответ

ственностью «Крутогорье». Далее, по убывающей за ним следует «Нива». 7,1 килог рамма молока в среднем за день надаивают от каждой буренки здешние доярки'. По 6,7 килограмма — малока менские. Но так или Ина че, в том году их резуль тат был на 1,3 килограмма выше. Много хуже сработали (по отношению к предыду щей оперативной сводке) коммунаровскйе животноводы. То же самое и в «'Заречном»! да и в некоторых других, ибо общий результат как ни крути, отрицательный и этим все сказано.Лишь два хозяйства из одиннадцати плюсуют. Это; ТО О  «Нива» и имени Тимиря зева.Что могло отразиться на сегодняшних надоях? Навер ное, в большей степени не полноценное кормление — пастбища оскудели, скот за гоняют во дворы полуголод ным. Самое бы время коро вушке уткнуться в кормушку, с зеленкой из отавы, но и там зачастую пусто. Откуда же быть большому молоку?
НЕТ ПОВЕСТИ ПЕЧАЛЬНЕЕ НА СВЕТЕ, 

ЧЕМ СЛОВЕСА О БУДУЩЕМ БЮДЖЕТЕ...
В  областной администра 

ции продолжается работа 
над бюджетом на будущий 
год. Приоритеты финансирова 
ния будут значительно изме 
йены.Сейчас более 77 процен тов поступлений в областную казну тратится на осуществ ление различных социальных программ. Проще говоря, они «проедаются» населением, в том числе в форме различ ных дотаций и пособий.Понятно, что от этого стра дает промышленность. ' Она требует огромных финансо вых вливанйй на развитие. Чтобы найти выход из( слож

ного положения, в Нижнем Новгороде намечается соз дать сеть специализирован ных консультационных фирм, которым предстоит квали фицированно заниматься от бором наиболее нужных и выгодных инвестиционных проектов.Похоже новые бюджетные приоритеты особой радости населению не сулят. Боль' шая часть промышленных проектов опять станет осу ществляться за счет налого плательщиков, то есть нас с вами. Другого крупного исто чника доходов у государства -пока просто нет.
(«Нижегородские новости»,

Уваж аемые ч и татели !
|| С  1 сентября началась подписка на газеты и журналы на 1995 г.
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« К Р А Й Д Н О Й »
Подписная цена на полгода 8 тысяч рублей, на квартал 
4 тысячи рублей, без доставки — 5 тысяч рублей.
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ИЗ РЕДАКЦИОННОЙ НО Ч ГТЫ

УСЛУГИ ЗА ЗАСЛУГИ
НАЛОГОВАЯ СИСТЕМА:
вместо
кардинальных перемен 
легкая косметика

Как известно, президент распорядился создать вре­
менную рабочую группу для выработки предложений 
по совершенствованию налоговой системы в стране.

На днях Министерство финансов представило ей подго 
товленный для рассмотрения в правительстве документ 
на 76 листах — свои (проекты федеральных законов об 
изменениях и дополнениях в действующих законах 
о налогообложении.— Принципиально нового в предложениях министерства нет, — таково мнение члена рабочей группы, доктора эко номических наук, начальника Антимонопольного управления по Москве Олега Новикова. — Судя по всему, чиновники'к этому и не стремились. В ре зультате налоговая система не претерпевает действитель­ных изменений, все сводится к легкой косметике.Напри'мер, по-прежнему со храняется налог на прибыль предприятий и организаций. Как известно, на практике его очень ловко обходит каждый, кто стремится свою прибыль упрятать. Сейчас все громче звучат голоса о целесообразности замены это го налога на налог от дохо да — доходы скрыть невоз можно. Это понимают все, но Минфин упорно держится за старое.Удивляет предложение ус­тановить для предприятий малого бизнеса в целях по лучения ими права на льго­ты наряду с количественны ми еще и объемные ограни чения. Зачем? Президент определил численность рабо тающих в М П до двухсот че ловек. Это было нужно, внес ло ясность: что считать ма лым бизнесом. А  что дадут ограничения по объему про изводства, кроме его сниже ния?Совершенно неприемлемо предложение распространить исчисление Н Д С  на снабжен ческо-сбытовые, оптовые и другие предприятия. Занимаю щиеся продажей и перепрода жей товаров. Последствием такой меры станет только новый виток цен.Боюсь, продолжает О. Но виков, что некоторые пред ложения вместо иллюзорного пополнения государственнойКазны дадут очевидные поте ри в социальном плане. На пример, именно к этому при ведет исключение льготы по предприятиям, находящимся в собственности обществен ных организаций и объедине ний, творческих союзов, об щественнцгх благотворительных фондов, в части прибыли, на правленной на осуществле­ние уставной деятельности этих организаций и' ‘объеди нений. Из перечня предприя тий, освобождаемых от упла ТЫ налога на прибыль, пред лагается исключить те, где Инвалиды составляют не м е ­

нее 50 процентов от общего числа работников. Разве не ясно, что мизерный плюс здесь перекрывается огром ным минусом?Недопустимым считает О. Новиков упразднение сущест вующих льгот по научно— и'с следовательским и опытно— конструкторским работам.Это никак не вяжется и с реальным положением науки в России сегодня, и с об щественным мнением, настроен ным резко против дальнейше го пренебрежения интересами этой важнейшей отрасли. То же можно сказать и о предло жений упразднить льготы по строительству жилья. А  так­же об отм;ене льготы, преду смотренной для вновь соз'да ваемых предприятий. В са мом деле: только что пост роенный завод еще ничего не произвел — и сразу налог...О , Новиков ли'стает мин финовские предложения по изменениям в подоходном на логе с граждан и останавлива ется чуть ли не у каждого аб^кца. Предлагается обла гать суммы, получаемые вза мен бесплатно предоставляв мых жи'лых помещений и коммунальных услуг. (Чело веку не дали квартиру, да еще берут с него налог!..) Ставится вопрос об обложе нии процентов и выигрышей по вкладам в банки, выход ных пособий и' т. д. При этом выигрыши и проценты назы ваются «нетрудовыми дохода ми»: старые взгляды даже не маскируются новой термино логией.В результате подобных «Из менений и дополнений» в 1995 году, по прогнозу авто ров документа, будет собра но налогов меньше на 1,5 триллиона рублей. А  общий сбор составит предположите льно 245— 260 триллионов. Стоит ли из— за такой малой прибавки идти на все новые непопулярные меры? Не луч ше ли поискать иные пути со вершенствования налоговой системы? Например, способст вовать развитию конкурен ции, формированию рыночно го ценообразования, действительно сократить расходы на содержание аппарата... И , на конец, не пора ли понять: необходимо установить общую сумму налогов всех видов, превышать которую нельзя никогда. К примеру, 2 5 — 35 процентов от внутреннего ва лового продукта. Только это может ограничить власть чи новников в России'.
(Газета «Известия»).

В соответствии с решением Совета Министров Европейско­го экономического сообщества 1 октября 1994 года традиционно проводится «День пожилых лю дей и солидарное™! поколений». Президиум районного Совета ве теранов войны и труда считает необходимым проведение Дня пожилых людей во всех ветеран ских организациях района и при зывает административные струк туры всех уровней власти, руко водителей трудовых коллекти­вов всех рангов проявить мило­сердие к пожилым людям, кото рые с достоинством и честно ис­полнили свой гражданский долг. Практика минувших лет показы вает, что многие ветеранские ор ганизации совместно с сельскими и поселковыми администрациями и хозяйственными руководителя ми организуют встречи ветера­нов, бесплатные обеды, Посеще­ния Домов культуры и оказыва­ют милосердие и моральную под держку пожилым людям не толь ко первого октября,но и в повсе дневной жизни.Сегодня необходимо сосредо­точить усилия на отстаивание жизненных интересов старшего поколения людей, защите их прав в области пенсионного обе спечения, улучшении жилищно­бытовых условий жизни ветера нов. Известно, что меры социа-

Вот уже третий месяц мы, жители дома №  9 по улице Свердлова живем без воды. Обращались и в коммуналь ную службу лично к В . В. Уланову, и начальнику Р С У  В . А . Валову, кому относит ся наш дом, но результат один — до сих пор маемся без воды. Уж е зима не за го рами, скоро начнем топить, у нас у цсех отопительная сис тема, постоянно надо подли вать воды.

В Буреполомском лесничес тве работает один хороший человек. Это лесничий Ген надий Михайлович Лаэтин.В лесничество он пришел буквально со школьной ска мьи, начинал с мастера леса, затем стал помощником лес ничего. В настоящее время F. М. Лаэтин является лес ни'чим.Он доброй души человек, к нему ойень многие обраща ются за помощью и никому никогда не отказывает. Иног

Памятник погибшим воинам- афганцам будет установлен в на шем городе. Созданная скульптором И .И . Лукиным и архитек тором С .А . Тимофеевым гранит ная стена, на девятиметровой вершине которой бронзовый ан

льной защиты пенсионеров в рай оне далеко недостаточны, они вместе с другими мерами не смо гли предотвратить дальнейшее резкое падение жизненного уров ня большей части ветеранов, ма териально-бытовое положение которых продолжает ухудшать­ся, при-сокращении помощи со стороны государства.Фактически система торгового обслуживания ветеранов разру­шена, идет постоянный непред сказуемый рост цен на все виды продуктов и промышленных то­варов, которые становятся недо ступными для большинства пен­сионеров. Из-за роста цен и та рифов на услуги стали недоступ ны для ветеранов услуги бань, парикмахерских, мастерских по ремонту одежды и обуви, ремо нту бытовой и телераднотехни- кн. Ухудшилось положение с обеспечением лекарствами. В зч ду удорожания медикамеетоз многие пенсионеры не могут пре обрести необходимые вреда? ?- Почти прекратилось обеспечен не жильем инвалидов, ^частников войны, семей погибших зоинов.Все эти и другие ветеранские лишения и заботы требуют вни­мательного подхода и незамед­лительного положительного ре шения День пожилых людей может и должен способствовать

Мы теперь решили обраща ться ли'чно к господину Алек сандру Федоровичу Козыреву и именно через нашу район ную газету. Пусть ответит, есть ли хоть какая-то надеж да, что нам дадут воду. Ведь В . В . Уланов отвечает только за центральный водопровод, у В. А . Валова то одного нет, то другого, то третьего.Александр Федорович, на Вас вся надежда! Когда перек

да одного его доброго совета бывает достаточно. Особенно уважает он пенсионеров и людей преклонного возраста.В этом же лесничестве ра ботал Геннадий Васильевич Кислицын. Он нынче ушел на пенсию. 10 лет отработал в лесном хозяйстве Анато лий Григорьевич Малышев.Пусть с некоторым опозда нием, но хочется поздравить всех этих людей с професси ональным праздником, кото рый отмечали они в прошлое

гел держит в руках погибшего воина, будет возвышаться на смотровой Площадке в парке«Швейцария». По предваритель­ным подсчетам, более чем в пол миллиарда рублей обойдется Со юзу ветеранов Афганистана соз-

развитию постоянного внимания молодого поколения к условиям жизни пожилых людей и их ну ждам.Если сегодня трудно сделать достойной и обеспеченной жизнь ветеранов, то что мешает окру­жить их душевной теплотой, ува жительным отношением, милосе рдием и доброжелательностью. Сделать все возможное для то­го, чтобы в их жизни сопутство вало счастье, ибо они этого зас луж или.Первый день октября 1994 го да не предвещает значительного улучшения жизни ветеранов, од: нако проявление внимания всех районных и местных служб к ветеранским делам станет радо стью для пожилых людей. Пре­зидиум районного Совета ветера нов призывает обратить особое внимание к людям старшего по 
каления, проявить милосердие к их повседневной нелегкой жиз ни.Ветераны войны и труда! При мите искреннее поздравление с наступающим «Днем пожилых людей и солидарности покрле ний». Доброго вам здоровья, хо рошего настроения, душевного спокойствия, успехов в делах ваших, счастья в жизни, всего самого доброго.Президиум районного Совета ветеранов.

рывали нам воду, вы сработа ли очень оперативно — не по мешал ни' проливной дождь,ни грязь. За 15 минут все дела б>ши сделаны. И те перь *м ы  рассчитываем на Вашу оперативность. И очень просим: дайте нам воду.
Жители дома №  9, взрос­

лые и малые.

воскресенье, пожелать твор ческих успехов в работе, радо сти в жизни и выразить и'м свою признательность в виде нескольких приятных поэтй ческих строк:Радуйся тому, что ты живешь, Радуйся тому, что солнце светит,Радуйся дождю — он так приятен,Радуйся всему, что есть на свете.
В . С М И Р Н О В А ,жительница пос. Буреполом.

Данне монумента памяти. Дело святое, на него не Жалко средств.Сейчас создание памятника на ходится на стадии проектных ра бот. Открытие планируется на август— сентябрь 1995 года.

Дайте нам воду!

ДОБРОЙ ДУШИ ЧЕЛОВЕК

АНГЕЛ С ВОИНОМ
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1НЕЦСЛАДКОЙ

Ж И ЗН И

Для достижения намеченно го уровня прои'зводства живот новодческой продукции и обеспечения животных корма ми должны увеличивать ка чество заготовленных кормов за счет снижения потери питательной ценности приуборке, хранении и подготов ке к скармливанию. В этом случае не требуется больших капитальных затрат.Установлено, что только за счет усовершенствования тех­нологии заготовки сена, сена жа, силоса (своевременная и более ранняя уборка трав, быстрая сушка и провялива ние зеленой массы, быстрое заполнение траншей и герме тизация) можно на 20— 30 процентов увеличить питате льнесть й продуктивность дей ствия кормов.Исходя из необходимости улучшения кормопроизводст­ва и укрепление кормовой ба зы, коллектив работников Ш а хунекой межрайонной ветери нарной лаборатории провел определенную работу по ис следованию заготовляемых кормов в районе и по отбору проб сена для полного зооте хнического анализа.Во время заготовки кормов в районе лаборатория прово дила предварительную оцен ку кормов на правильность технологической заготовки— это влажность и содержание каротина в сене, заленой мае се. Затем собранные образцы сена 4 августа были отправ лены в , проектно-изыскатель ный центр Агрохимслужбы «Нижегородский».Знание питательной ценное ти корма и составление иа этой основе обоснованных ра ционов, обеспечивающих био логическую потребность живот ных в кормах, является осно вой высокой продуктивности' скота, их здоровья. Отсутст вие сведений и фактической питательной ценности кормов в каждом хозяйстве вынужда ет зоотехников пользоваться таблицами различных справоч ников, порой не наших регио нов— зон, где в основном при водятся средние показатели, что на практике ведет к изли шним затратам кормов или недокармливанию животных.Систематический качествен ный недокорм животных ври водит к снижению их продук тивностй, плодовитости, доте ре живого веса, к различным заболеваниям и даже падежу. Поэтому при организации пол ноценного кормления жи'вот ных необходимо использовать результаты анализов кормов своего хозяйства.Анализ кормов свидетельст­вует о значительном колеба нии химического состава и питательной ценности кормов отдельных хозяйств района. Она, как известно, изменяет ся не только от почвенно- климатйческих условий тех или иных хозяйств района,, но и в зависимости от приемов агротехники, количества и ка чества вносимых удобрений, времени' и технологии загото» ки и хранения кормов, влаж ности, и т. д.В настоящее время Ш ахун

ской ветлабораторией получе ны результаты полного зооте хнического анализа сена, про веденные в Нижегородском Агрохимцентре, где указан химический состав и питатель ность сена при натуральной влажности, содержании проте ина, крахмала, клетчатки/ зо лы, кальция, фосфора, каро тина, сахара, нитратов, кор мовых единиц, переваримого протеина.К сожалению, на 4 августа Ш ахунская межрайонная вет- лаборатория смогла собрать образцы проб сена всего из 7 хозяйств района — 16 проб. Результаты не радуют. В та кую заготовленную кормовую базу района необходимо еде лать еще очень и очень мно го затрат, чтобы сбалансиро вать рацион животных разли'ч ными минеральными, белковы мк, „углеводными, витамин ными, микроэлементами и дру гими добавками.Ветработникам и зоотехни­кам хозяйств необходимо по лучить первые результаты анализов сена в ветлаборато риИ, и серьезно задуматься, чем пополнить недостающее количество питательных ве ществ в рацион животных.Из проверенных 16 проб сена в «Коммунаре» (4 про бы) сено неклассное, в «За речном» из 4 проб 2 — II класса, 2— неклассного, в имени Тимирязева — 3 пробы, 2 из них — II класса, 1 — III класса, в «Сухоовражном» 2 пробы: 1 — III класса, 1 про ба неклассного, в «Кувербс ком» — 1 проба сена — III класса, в «Крутогорье» — 1 проба — II класса, в «Кировеком» 1 проба — III класса.Сена I класса по первой партии исследования образ цов нет. Вторая партия образ цов сена находился на ис следовании в проектно-йзыс нательном центре, результат будет позднее и полнее, т. к. большее количество образцов сена отправлено на исследо вание.А  пока данные результа тов: из 16 образцов проб 5 проб II класса или 31 про цент, 4 пробы III класса — 25 процентов, 7 проб неклас сного — 44 процента.Надеемся, что правильное применение анализов кор мов в практике животноводст ва хозяйств района окажет определенную реальную по мощь в организаций полно ценного кормления животных и тем самым создаст благо получную зимовку в животно водстве 1994— 95 годов.
Н . А Н Т И П И Н А ,директор Шахунской вет-лаборатории.

(Начало в №  105— 107).Надежды Чурбанова оправ­дались, впрочем, лишь в од­ном отношении: — он начал быстро, даже стремительно делать карьеру. Из полковни­ка Юрий Чурбанов уже через несколько лет стал генерал- майором, еще через несколько лет генерал-лейтенантом, и, наконец, генерал-полковни­ком. Вскоре он уже был на­чальником Политуправления М В Д , через год — замести­телем министра М В Д , а еще через три года Ю . Чурбанов занял пост первого заместите­ля министра внутренних дел вместо покончившего с собой генерал-лейтенанта В . С . Па- путина. Его власть н влияние, к явному неудовольствию Щ елокова, стали теперь ог­ромными, так как по многим вопросам Брежнев приказал Чурбанову докладывать лично ему, Брежневу, минуя каби­нет министра внутренних дел Щелокова. Конечно, Щелоков оставался личным другом Брежнева и общался с ним чаще Чурбанова. Но Чурба­нов был все же близким род­ственником, да и присущий Брежневу инстинкт власти подсказывал, что лучше иметь в М В Д  двух доверенных лю­дей, чем одного. В мундире генерала Чурбанов любил ез­дить по стране, поводов для этого для генерала внутрен­них войск было достаточно. О его родстве с Брежневым знали, и поэтому не только в Узбекистане Чурбанову устра­ивали богатые застолья, развлекая и щедро одари­вая знатного гостя. Об этом он, конечно, умалчивает в своей книге. Умалчивает он и о своих отношениях с Гали­ной. Вернее, пишет явную не­правду. Если верить Чурба­нову, то жили они скромно, на одну зарплату. Если и бы­ли у Галины бриллианты, то только подаренные отцом или матерью. Никаких связей на стороне и никакой «сладкой жизни» у  них не было. «Если и была у Галины Леонидовны «сладкая» жизнь, — утверж­дает Чурбанов, — то я бы, конечно, все знал. И , бесспор­но, принял бы меры в защиту своей чести и чести моей жены. О т м е н я б ы- ло т р у д н о  ч т о - т о  спрятать, М В Д  — организа­ция серьезная, барометр так называемого «московского» трепа здесь всегда стоял на контроле. Кроме того, не нужно забывать, что Галина Леонидовна была дочерью не­простого человека. А  там су­ществует своя служба. Воз­можно, что отца не хотели раздражать или травмировать, я вполне допускаю эту мысль, но в той или иной форме он все равно бы что-то знал, тем более, если бы речь шла об уголовно наказуемых поступ­ках. Конечно, кое-что за годы могло и проскользнуть, но чтобы было что-то архисерь- езное — я этого не допускаю» (стр. 44).Конечно, и М В Д , и К Г Б , на который намекает Чурба­нов, — организации серьез­ные). Но как мы знаем сегод­

ня из множества дел и не только из личной жизни Га­лины Брежневой, мимо них «проскальзывало» немало и серьезного и «архисерьезно- го». Впрочем, Чурбанов не мог, безусловно, не видеть, что его вторую жену ни он сам, ни ее отец не могли за­ставить вести себя так, как этого им хотелось бы. Д а и общая атмосфера брежневщи­ны была далеко не такой чис­той в моральном, да и право­вом отношении, как пытается изобразить это Юрий Михай­лович в своей книге.И после свадьбы Галина Брежнева сохранила все свои связи с цирковой и театраль­ной богемой, у нее появля­лись все новые и новые дру­зья, и отнюдь не из числа работников милиции, а, ско рее, из тех, кем именно ми­лиции надлежало особенно пристально интересоваться.Главным ее фаворитом стал молодой цыган, артист и пе­вец Борис Буряце. Один из знакомых мне артистов сви­детельствует: «Я  видел в пер­вый раз Галину Брежневу в 1977 году, летом, в Доме творчества Театрального об­щества (ВТО) в Мисхоре в Крыму. Она приезжала туда с дачи к своему любовнику Борису Буряце, цыгану. Ему было тогда 29 лет, и он за­кончил отделение музыкаль­ной комедии Института теат­ральных искусств. У  него был неплохой тенор, но плохие актерские данные. Это был красивый брюнет с серо­зелеными глазами, довольно полный для своего возраста. У  него были весьма изыскан­ные манеры и утонченные вкусы — в еде, одежде, му­зыке. НоЬил он джинсы, джинсовую рубашку на мол­нии, остроносые сапоги на каблуках и иногда широко­полую шляпу. На безымянном пальце сверкал перстень с огромным бриллиантом, а на шее — толстая крученая зо­лотая цепь, которую он даже не снимал, купаясь в море. Он появлялся на пляже в ко­ротком махровом халате. Иногда он читал, но чаще иг­рал в карты с некоторыми знакомыми и с младшим бра­том Михаилом, 25 лет. Борис жил в двухкомнатном номере- люкс с отдельным душем, те­левизором, холодильником. Питался он не в столовой, а дома — с немногими друзья­ми. На столе стояла черная икра в больших жестяных банках, мясо (шашлыки гото­вились тут же на пляже), по давался только что испечен­ный хлеб, язык, раки, виног рад, шампанское и водка.Все эти' недоступные рядово му отдыхающему деликатесы в неограниченном количестве поставлялись ему Галиной Брежневой-Чурбановой, кото­рая приезжала изредка с шо фером Валерой на белой «Во лге». Приезжать ей, видимо, было сложно, и' она вынужде на была хитрить, так как отец старался всячески блюс ти честь дочери, уже ставшей к тому времени бабушкой.

Галина была грузной, высо кой женщиной, которую при всем желаний нельзя было назвать красивой. У  нее были грубые, крупные черты лица, очень напоминавшие отцовс кие, темные волосы, забран­ные в пучок, и темные гус тые брови. Н а пляж она вы ходила в длинном до полу шелковом халате. В свою речь Галина часто вставляла матерные слова. Отношения Галины и Бориса были стран ными. По его словам, их связь началась, когда ему не было еще 20 лет. Вряд ли он люби'л эту женщину. Но Галина, казалось, была влюб лена в своего цыгана, причем страсть ее была властной, изнуряющей и утомительной. Она ревновала Бориса, устра ивала ему сцены — зачастую только и'з-за того, что он ушел куда-то, не предупредив ее, вместо того, чтобы целый день ждать звонка. О женить бе Бориса на какой-либо из своих знакомых не могло быть и речи —он был обре­чен на роль вечного любовни ка стареющей и своевольной «мадам». «Мадам» — так на­зывал Галину брат Бориса— Михаил. Это был высокий и удивительно красивый па­рень с несколько грубоватым лицом, кареглазый и темново лосый, очень похожий на ак­теров, играющих в Голливу де роли' добрых индейцев. Он был не особенно умен и не слишком развит, но это был добрый парень, страшно скучавший в номере-люкс Дома творчества ВТО  и жела ющий только послушать му, зыку, подцепить на пляже ка кую-либо девчонку, а когда становилось совсем невмого­ту, просто напиться дармо вой водкй, ящиками стояв­шей в комнате. Напившись, он мрачнел и позволял себе презрительно отзываться по поводу «мадам», которую яв но ненавидел,Борис был гораздо более умным и изощренным челове ком, Он был скрытен и хи­тер, тактичен и вежлив. Пил он только шампанское и дер жал себя в руках. Галина была крайне раздражительна, так что напротив, Борису нужна была сдержанность. Своего 40-летнего мужа-гене рала Галина уже презирала и могла закатить истерику, только потому, что Борис на поминал ей, что пора уез­жать, дабы не огорчить папу и м а м у .; Галина называла родителей «двумя одуванчика ми'», что не мешало ей восхи щаться их преданностью друг другу и взаимной заботой. Иногда она говорила об от­це, который, несмотря на возраст и болезни, каждый день купался в Черном море. «О нем много болтают, — говорила Галина, — но все-та­ки он борется за мир». «Он искренне хочет мира». «Н а пившись, она громко говори ла: «Я  люблю искусство, а мой муж — генерал».
(Продолжение следует),



С О В ЕТЫ  М О Л О Д О Й  Х О З Я Й К Е

ПОЛЕЗНЫЕ РЕЦЕПТЫ
О С Е Н Н И Е  Р А З Н О С О Л ЫТ Ы К В Ы , кабачки, капуста, яблоки' — все это дары сен тября. К ним есть еще огур цы, помидоры, перцы, зе лень. Словом, есть из чего осени предложить нам свои рецепты.

Суп вегетарианский.Морковь и корень петрушки' мелко нарезать и припус тить в сметане; залить ки пящей водой, положить наре занную капусту, кабачки и картофель. Варить 15 мин. Перед готовностью можно по дожить промытый кипяченой водой, к о н с е р в и р о  ванный горошек, нарезанные ломтиками помидоры и шпи нат, посолить.На 1 небольшой кабачок— 4 моркови, 4 петрушки, 1 л воды, 1 стакан сметаны, 4 картофелины, 200 г зелено го горошка, 2 помидора, 2 ст. ложки рубленого шпината, соль по вкусу.
Суп из тыквы острый. Тыкву разрезать на кусочки и потушить в слегка подсо ленной воде, а затем проте реть через сито. Из марга рина и пшеничной муки еде лать подболтку, хорошо пе ремешать ее с кашицей Из тыквы, довести до кипения и добавить уксус, сахар и зе лень укропа. Очень хорошо подать к этому супу поджа ренные незадолго до подачи на стол кубики' шпика с ку биками черного хлеба,На 500 г тыквы 2 стакана воды, 1 ст. ложка маргари на, 1 ст. ложка пшеничной муки, 1 ст. ложка уксуса, 1 пучок укропа, соль и сахар по вкусу.
Пестрый суп.Капусту, сельдерей, лук— по рей мелко нарезать. В каст рюле растопить жир (если' суп будете готовить на мяс ном бульоне, жира берите меньше, если на воде — боль ше), обжарить в нем, помеши вая подготовленные овощи, влить горячую воду или будь он и тушить под крышкой. На сковороде обжарить в жире промытые и мелко на резанные грибы, В кастрюлю с овощами положите зеленый горошек и грибы, снова ту шить до тех пор, пока все составные части не станут мягкими.Отдельно отварите макаро ны или рис. Если для супа используется бульон, макаро ны или рис процедите и опу стите в суп без жидкости. При' вегетарианском вариан те отвар вливают в овощи. Посолить суп по вкусу (в вегетарианский суп добавьте масло), посыпать мелко наре занной зеленью.На 300 г различных ово щей— 100 г грибов, 50 г ма Карон, 1,5 л воды (или бульо на), масло, зелень, соль по вкусу.

Суп молочный с кабачками.Кабачки очистить, нарезать; Добавить масло, стакан воды и тушить под крышкой до полного разваривания. Муку размешать со стаканом моло ка, добавить к кабачкам по мешивая, проварить, затем до бави'ть остальное кипяченое молоко и желтки, переме шать. Еще раз проварить, за править по вкусу солью и са харом.На 500 г - кабачков — 2 ст. ложкИ масла, 1 стакан воды, 2 ст. ложки пшенич ной муки, 1 л молока, 2 яич ных желтка, соль и сахар.
С уп  из тыквы и клюквы. Из клюквы выжать сок. Мез гу залить водой, проварить, процедить, в отвар добавить пряности, сахар, тер
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тую тыкву и варить до готов ности, загустить жидкость ка ртофельным крахмалом раз веденным холодной водой. Прогреть, смешать с выжа тым клюквенным соком.При желании суп можно подать со взбитыми'сливками.На 1 л воды — 0,5 стака на клюквы, 1 стакан тертой тыквы, сахар по вкусу, 1 ст. ложка крахмала, корица, гвоздика, щепотка ванилина или' цедра лимона.
А  ЭТ О  Н А  Д Е С Е Р Т

Суп яблочный с перловкой. В большом количестве воды сварить перловую крупу, во ду слить, кашу промыть хо лодной кипяченой водой. Яб локи очистить, вырезать серд цевину, нарезать их ломтика ми. Отходы проварить в во де, отвар слить, добавить сахар, пряности, проварить. Ломтики яблок опустить в сироп, довести до кипения, загустить картофельным крах малом, разведенным холод ной водой, снова проварить. Разлить суп в тарелки, поло жить в них сваренную перло вку.На 1 л воды — 2 яблока, 2 ст. ложки перловки (мож но риса), 1 ст. ложка крах мала, сахар по вкусу, кори ца, гвоздика, цедра апельсина.
Тыква фаршированная. Тыкву промыть, срезать свер ху кусок («крышку»), уда лить семена.. Из семечек вы нуть ядра. Рис сварить, сли'ть. Изюм промыть. Из слив удалить косточки. Ябло ки нарезать дольками. Все перемешать, добавить масло, сахар по вкусу, корицу, из мельченные ядра тыквенных семечек. Приготовленную мае су поместить в пустую тык ву, накрыть отрезанным кус ком, поставить на смазанную маслом сковороду и запечь в духовке. Готовую тыкву подавать с растопленным мае лом Или сметаной.На 1 небольшую т ы к в у - 200 г риса, 200 г масла, 200 г слив, 100 г изюма, 500 г яблок, сахар, корица.
Баранина, тушенная с 

брюквой.Мясо разделать на порцион ные куски, обжарить на ско вороде с разогретым жиром, переложить в кастрюлю, за лить водой, добавить нарезан ную брюкву, лук, тмин и ту ши'ть под крышкой, добавляя жидкость. Жидкость загус тить пшеничной мукой, прог реть, добавить сметану и мелко нарезанную зелень. Подавать с отварным или За печенным картофелем.На 500 г баранины — 1луковица, 500 г брюквы, 1 ст. ложка жира, тмин, соль,1 ст. ложка пшеничной муки,2 ст. ложки сметаны, зе лень.
Пудинг яблочный.Яблоки очистить, нарезать, удалив сердцевину, засыпать сахаром. Растопить в кастрю ле масло, спассеровать в нем муку, развести молоком так, чтобы образовался белый густой соус, добавить орехи, яи'чные желтки, отдельно взбитые белки и сливки. В смазанную жиром форму по дожить засахаренные яблоки, залить подготовленной мае сой и запечь в духовке в те чение 20 мин. Пудинг посы пать смесью сахара с кори цей. Подавать горячим с молоком.На 500 г яблоц— 150 г са хара, 4 ст, ложки масла, 50 г муки, 100 г молока, 4 яйца, 100 г слйвок, 2 ст. ложки рубленых орехов.
Яблоки с творогом.Яблоки разрезать пополам,

А Д Р Е С  Р Е Д А Щ И И 1  
600950, р. п, Тоншаево, 

ул. Центральная, д. 14

осторожно вынуть * сердцеви ну. Формуя яблоки в виде блюдечка. Творог смешать с яйцом, сахаром, изюмом, орехами, щепоткой ванили на Или корицы и манкой. Под готовленной массой начинить яблоки, поместить их в сма занную жиром форму и за печь в духовке, не давая яб локам расплыться. Подавать с молоком или сли'вками.
Кисель из черноплодной 

рябины и цидонии (айвы). Цидонию натереть на терке, потушить. Черноплодную ря бину залить небольшим коли чеством воды, проварить. От вар слить, добавить в него сахар, цидонию, разведенный в холодной воде крахмал. Кисель проварить, вылить в мелкую посуду, посыпать сахаром. Подавать остывшим с молоком.На 1 л воды — 100г цидо ниИ, 100 г черноплодной ря бины_. сахар, 3 ст. ложки крахмала.
Слоеный пирог.Черствый хлеб (ржаной) на тереть на терке, обжарить в растопленном масле, добавить сахар, корицу.Творог заправить сахаром или медом, взбитыми слив ками, тертой цедрой лимона. В стеклянную посуду слоя ми положить хлеб, яблочное пюре, снова .хлеб, затем тво рог и т. д. Украсить взбиты ми сли'вками или густой сме таной. На 1 час поставить на холод.На 500 г творога — 300 г подового хлеба, 50 г масла, 100 г сахара, 1 стакан яблоч ного пюре, корица или цедра лимона, 200 г сливок.

Запеканка из яблок и тык 
вы.Очищенную тыкву натереть на крупной терке, добавить ложку масла, тушить под крышкой. Во .время тушения сухари или печенье "залить теплым молоком, не давая им раствориться. Очищенные яблоки натереть На крупной терке,^ смешать с тушеной тыквой, добавить сахар, яич ные желтки, пряности и поло вину взбитых в густую пену белков. В смазанную жиром форму положить слой размо ченных сухарей, слой яблок и тыквы, сверху разложить кусочки масла. Запекать в духовке 15 мин., затем фор му вынуть, на поверхности запеканки выложить осталь ные взбитые с сахаром белки, еще раз поставить в духовку и Запекать 5 — 10 мин. На стол подавать прямо в фор ме, со сметаной.На 500 г тыквы — 3 яб лока, 1 стакан молока, 200 г сухарей или печенья, 4 ст. ложки' сахара, 2 яйца, 2 ст. ложки масла, корица или цедра лимона, 4 ст. ложки сметаны.

Валентина Р Е  Д Н Е  Н А  
Н А Т О П И  Х А Т У  Б Е З  

Д Р О В«На покров натопи хату без дров» — гласит старая поело вица. Имеется в виду утепле ние дома. Иначе никакая печь не спасет, и топлива не наго товишься. Вот некоторые сове ты, как Избежать этого.Так как теплый воздух стре мится через ограждающие конструкции наружу, защит ный слой должен располагать ся с внутренней стороны.Для пароизоляции можно ис пользовать рубероид, перга мент, полиэтиленовую плен ку. Это устройство позволит более чем, на" половину сокра тить теплопотери. С  наруж ной ж е, холодной стороны стены можно сделать ветро защитный слой, который дол

жен быть влагопроницаемым", но плотным. Для его устройст ва применяют такие матери'а лы, как картон, плотная бу мага, мягкая древесно-струже чная плита. Поэтому, напри мер, нельзя обшивать дере вянные стены рубероидом, а потом делать по нему наруж ную штукатурку — это бу дет препятствовать удалению водяного пара, а следователь но, способствовать загнива нию дерева.Посмотрите, плотно лй пригнаны оконные переплеты и надежно ли запираются. Хорошо, если удастся доба вить к обычной двойной раме третью. Ее можно изготовить из реек сечени'ем 2 ,5x3,5 см, в которых вырезается фальц глубиной 1,3 см и шириной 1 см. Эту третью раму кре пят шурупами или устанавли вают на петлях с наружной стороны внутренней рамы.На окна со спаренными ра мами' третья прикрепляется к внутренней стороне внут ренней рамы или к наруж ной стороне наружной. Чтобы создать такой воздушный про межуток в оконном проеме, можно взять лист полиэтиле новой иЛи лавсановой пленки и прикрепить его к оконно му переплету.Щели между внутренними рамами и оконными коробка­ми затыкать паклей, газет ной бумагой, мягки'м войло ком, после чего рамы оклеива ют бумагой. Самый простой способ такой; нарезать белой бумаги' лентами необходимой ширины, налить цельного, не снятого молока в какую-ни будь неглубокую посуду и смачи'вать в молоке ту сторо ну бумаги, которая должна приклеиться. Она пристанет очень хорошо и впоследствии не отрывается. Весной же достаточно намочить бумагу горячей водой и она отстанет.Крахмальный клейстер не

льз'я готовить загодя — он быстро скисает. Но добавьте в воду для заваривания не много буры (около 1%). По лучится клейстер, способный простоять, не портясь, до че тырех недел'ь.Для заделки швов между створками оконных перепле тов можно применить и плас телин, который, когда прой дет в нем надобность, нетруд но удалить. В старину замаз ку для Заделывания щелей в дверях и окнах приготав ливали следующим образом. К говяжьему жиру, расплав ленному на горячих углях, присыпается понемногу мел, истертый в тонкий порошок, масса постоянно перемешива ется до тех пор, пока не еде лаетоя густой. Если щели бо лыне, то к массе прибавляет ся немного воска, чтобы она была плотнее, Когда замазка высохнет, окна и двери мож но открывать — она будет хорошо держаться, отделяет ся без малейшей порчи дере ва. Есть и более простой спо соб. 1 часть (по-объему) ржаной муки' смешивают с 2 частями обыкновенного мел кого песка, затем наливают столько кипятка, чтобы обра зовалось тесто, которым и замазывают рамы. Либо сме шивают 80 г молотого мела с 15 г льняной, олифы или льняного масла, раскатывают деревянной скалкой, чтобы смесь была пластичной, И употребляют в дело.Можно заделать щели пас той из двух частей алебастра и одной части мела. .А ле бастр можно заменить муч ныч клеем для обоев или са модельным клейстером, соста вив смесь с мелом в пропор циН 1:1.Если имеются зазоры меж ду стеной и оконной короб кой, проконопатьте эти мес та войлоком или паклей, смо ченной в гипсовом растворе.

П О З Д Р А В Л Я Е М !

пос. Тоншаево С Т Р Е Л Ь Н И К О В О Й  Валентине
Александровне.

Поздравляем с юбилеем!Пожеланий наших не счесть,Но не будем делить их на части.Если все они вместе есть,В коротеньком слове — С Ч А С Т Ь Е .Это значит: здоровья на век,Больше радости, солнца, тепла.Хотя неумоляемые годы Остановить не в нашей власти.Так пусть же будет так всегда.Чем больше лет, тем больше счастья.
Коллектив центральной районной больницы.

пос. Тоншаево* С Т Р Е Л Ь Н И К О В О Й  Валентине
Александровне

Уважаемая Валентина Александровна!
Сердечно поздравляем Вас с Днем рождения!Мы подарить бы Вам хотели Букет красивых алых роз,Чтоб Ваша жизнь цвела, кипела Без всяких бед и всяких слез.И от души желаем в день рождения Счастья в жизни, радости в труде,Пусть никто не портит настроения,Пусть успех сопутствует везде. £

Коллектив родильного отделения. 5'vwvwwwvwwvwwwwwwwwwwwn/n/vwwwOI
Коллектив Тоншаевской средней школы выражает глубокое соболезнование повару интерната Пленкиной Любови Васильевне по поводу смерти ее отца.
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